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一、 計畫目標說明 

 

本科自 99 年設科，本科為持續提昇本校課程與教學的品質，由每年所辦

理課程鑑檢會議以回饋修正學校本位課程發展階段之依據。為強化學生的

未來就業能力，且期能與食品產業界能順利接軌，本科自 107 年學生開始

修習由 2 個月 2 學分調整為 320 時 9 學分的校外實習課程，為因應就業市

場的需求，而進行課程的檢視而辦理此活動。 

 

二、執行情況 

 

     活動程序：校外實習 

日期 時間 課程內

容 

人員 

4/30 

10:30-12:40 課程健

檢會議 

教師：危貴金 老師、江啟銘老師、王姵文

老師、謝蘋萍老師 

專家： 

1.陳運昌 花蓮晶英酒店 點心房廚師 

2.林純吟 美元蜜餞食品有限公司 經理 

3.蕭維志 美元蜜餞食品有限公司 特助 

學生： 

陳鳳儀 食品科科學會會長 

陳沁煒 畢業班班長 

     

二、 特色 

    本次參與課程鑑檢職主要參與的委員有花蓮晶英酒店 點心房副主廚

陳運昌、美元蜜餞食品有限公司林純吟經理及蕭維志特助，及兩位本科學

生代表參與此次會議。 
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三、成果說明與心得建議 

(活動之點對點質量化成效、問卷分析等) 

1. 花蓮晶英酒店 點心房陳運昌副主廚建議課程上多增加有關專業英文的能力；

美元蜜餞食品有限公司 經林純吟理以建議未來有機會讓學生參與該公司的海

外食品參展，因此也希望能增加學生第二外語的能力。 

2. 學生校外實習由二個月增加為半年，期能更讓學生實際更體驗職場的實務體

驗，花蓮晶英酒店 點心房陳運昌副主廚及美元蜜餞食品有限公司 林純吟經

理，期能更增加校外實習能延長到一年。 

3. 本次修正課程地圖 
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四、活動照片、海報與宣傳單(至少8張1頁，更多活動照片請另外繳交至教學發展中心) 

 

 

 

討論本科課程地圖修正 

 

討論本科課程科目表 
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五、(附件) 簽到表及活動問卷調查表 

 


