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一、 計畫目標說明 

 

本科食品衛生管理及檢驗模組中，食品檢驗分析是一項非常重要專業技

能，是食品工廠檢驗分析人員的具備的基本證照要求之一，為強化學生的

檢驗分析及考照能力，聘請具監評資格的教師開檢驗分析證照班，以提升

學生考照率。 

 

二、執行情況 

 

      一、活動重要內容： 

時間 課程內容  

8:00-8:30 研習會開幕 (主持人)危貴金 老師  

8:30-10:30 食品衛生檢驗方法說明 大仁科技大學食品科技科 

(授課老師)龔賢鳳 副教授 

10:30-12:30 食品衛生檢驗方法實務演練 

A 大題及 B 大題說明 

大仁科技大學食品科技科 

(授課老師)龔賢鳳 副教授 

12:30-13:10 休息 用餐 

13:10-15:40 C 大題說明及演練 大仁科技大學食品科技科 

(授課老師)龔賢鳳 副教授 

15:10-17:00 D 大題及食品油脂品質檢驗實

務演練 

大仁科技大學食品科技科 

(授課老師)龔賢鳳 副教授 

     

二、 特色 

食品檢驗分析是食品加工過程中不可缺的一環，從原料的選用，成份分析

到成品完成如何維持產品品質穩定，達到品管標準，必須靠具有高度專業

技術的檢驗分析工作。 
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通過本職類檢定，於業界就業時，可視為具有相當於下列職務之知能：取

得食品檢驗分析丙級技術士證照者：在食品檢驗分析職類具有擔任現場操

作技術及／或領導現場作業的工作知能，並隨工作經驗的累積與表現擢升。 

三、 流程等 

1. 食品檢驗分析丙級技術士技能檢定術科測試應檢人須知 

2. 食品檢驗分析丙級技術士技能檢定術科測試應檢人自備工具 

3. 食品檢驗分析丙級技術士技能檢定術科測試試題 

A 實驗器具之認識 

B-1 乾熱滅菌及濕熱滅菌之操作、B-2 細菌細胞大小之測定、B-3 酵

母菌細胞之觀察、B-4 食品中生菌數檢驗 

C-1 標準鹼溶液的配製與標定、C-2 標準酸溶液的配製與標定、C-3 

粗脂肪之萃取 抽考 1 題、C-4 油脂過氧化價檢驗 

D-1 食品中有機酸含量之測定、D-2 罐頭食品之檢驗及 pH 計之使

用、 D-3 果汁之減壓過濾及 pH 值測定（50 分鐘）、D-4 水

質之檢驗（70 分鐘） 

 

三、成果說明與心得建議 

(活動之點對點質量化成效、問卷分析等) 
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整體活動參與人次：男性：1  名 

女性：11  名 

目標達成率_92________% 
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四、活動照片、海報與宣傳單(至少8張1頁，更多活動照片請另外繳交至教學發展中心) 

 

 

研習課程大合照 

 

C3 大題粗脂肪蒸餾說明 

 

天平使用放式 
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細菌細胞大小測定 
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五、(附件) 簽到表及活動問卷調查表 

 


